
長尾結和 ( 名古屋支店 )

今回は、お仕事でお世話になって
いるカクキューさんへ行きました。
普段入る機会の無い所を見学する

愛知県と言えば赤みそ！という事
で岡崎にあるカクキューさんへ行
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ってきました！八丁味噌ソフトが

藤本麻矢香 ( 名古屋支店 )

事ができ、とても感動しました！
何気なく作っているみそ汁の味噌

美味しすぎてサイコーでした！
味噌蔵も実際に見ることが出来て
とても貴重な体験が出来ました。
是非、愛知の味覚を楽しんで下さ
い♡

は、どんな風に作られているのか
を知って、沢山の事を学べました。
LOVE お味噌♡
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２
月
に
実
施
す
る
恒
例
の
﹁
○

○
運
動
﹂。
今
年
は
、
ス
マ
イ
ル
セ
ー
フ
テ
ィ
運
動

に
決
定
！

　

今
、
貸
切
バ
ス
業
界
は
、
徹
底
的
な
安
全
対
策

が
求
め
ら
れ
て
い
ま
す
。
今
回
の
運
動
で
は
、﹁
安

安
全
対
策
に
取
り
組
み
ま
す
。
９
月
末
に
は
全
店

の
会
議
が
行
わ
れ
、
運
動
に
対
す
る
各
店
の
取
組

み
が
発
表
さ
れ
ま
し
た
。
恒
例
の
運
動
ア
イ
テ
ム

各店で試行をこらした取組みを発表
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し
ま
す
。

バスガイドが仕事で訪れたあまたのコースの中から、No.1
のおすすめコースをご案内します！

 　

１
０
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、
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支
店
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本
秀
樹
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転
士
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０
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記
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を
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け
ま
し
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も
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彰
者
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し
、
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社
員
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０
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キ
ロ
無
事
故
表
彰

　10 月 1 日、運転手専門求人サイトの「どらなび EXPO2016
秋」名古屋大会に参加しました。当社の充実した教育育成制

ガイド広報部もオリジナルグッズを配布して、当社の魅力を平成 27 年 7 月に、韮山反射炉を含む「明治
日本の産業革命遺産」が世界文化遺産に登録
されました。反射炉とは、海防用の大砲を作

静岡県伊豆の国市 韮山反射炉

度で、大型二種免許取得からプロの観光バス運転手になるま
でのサポート体制をアピール。当日は、バス運転手を目指す
26 名の求職者が当社ブースに集まってくれました。

ドラナビ EXPO2016 秋・名古屋に参戦！

が
一
丸
と
な
っ
て
、
安
全
運
行
に
取
組
ん
で
参
り
ま
す
。

る為に、江川太郎左衛門が幕府に命じて作っ
たものです。耐火レンガで作ったアーチ型の

正しい交通マナーにご協力お願いします

天井に反射させて炉床の鉄を溶かすところか
ら反射炉と言われています。文化遺産に登録
になってから、凄い人で賑っています！
実際の反射炉は、とても大きく大変貴重なも
ので凄かったです！！
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０
日
に
実
施
さ
れ
た
秋
の
全
国
交

通
安
全
運
動
。
東
京
支
店
、
大
阪
支
店
の
ガ
イ
ド
が
地

元
警
察
署
の
依
頼
を
受
け
て
お
手
伝
い
に
参
加
し
ま
し

た
。
交
差
点
で
の
旗
振
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ま
し
た
。

　プロの観光バス運転手を目指すなら帝産バスへ！ご応募お
アピール。

待ちしております。秋のシーズンは帝産バスにお任せ！

新車スターライナー ( 京都３台、神戸２台 ) 導入

バスガイドが作る帝産ニュース
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秋
晴
れ
の
１
０
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い
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光
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し
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。

　

１
年
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で
修
学
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け
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光
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第
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で
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き
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よ

エ
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ア
が
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が
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新
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所
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す
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。

こ
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、
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ま
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光
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、
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備
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で
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ま
た
、
９
月
に
は
車
両
代
替
え
と
し
て

新
車
ス
タ
ー
ラ
イ
ナ
ー
を
京
都
に
３
台
、

神
戸
に
２
台
導
入
。

　

秋
の
シ
ー
ズ
ン
は
、
帝
産
観
光
バ
ス
に

お
任
せ
下
さ
い
。



名古屋支店ガイド　藤井 晶子さん
2016 年入社の 1 年生

出身地：山口県

得意なコース：乗鞍スカイライン

バスガイドになったきっかけは？
人と関わることが好きだったから。

出逢ったひとコマ
初めて 2 泊 3 日の仕事に行ったとき、私はとて

「あきちゃん！あきちゃん！」と声を掛けてく

することが出来ました。
生徒さん達との接し方も勉強になり、次も頑張

プロフィール

れとても嬉しくて、緊張もほぐれ楽しく仕事を

も緊張していましたが、中学生の生徒さん達に

趣　味：同期とお出掛け

ろうと思いました。
あと、名古屋が好きだから！！！

285いいね！ 8月21日

370いいね！ 9月1日

394いいね！ 9月9日

帝産観光バスの Facebook をご存じですか？ バスガイド
投稿から “いいね” の数が多かったトップ３をご紹介！

広報誌「帝産 Lady」のグルメコーナ
ーの取材で、神戸にある釜飯専門店

めしと神戸牛のせいろ蒸しセットな

新
車
検
収
の
た
め
三
菱
ふ
そ
う
富
山
工

場
に
行
っ
て
き
ま
し
た
！
三
菱
エ
ア
ロ

エ
ー
ス
の
天
井
直
冷
式
で
１
２
列
仕
様

の
３
枚
ト
ラ
ン
ク
で
す
。
９
月
上
旬
に

５
台
納
車
予
定
！
待
ち
遠
し
！

バスガイドならではのプチ情報。毎号テーマを変えて
お贈りします。

イスに座りながらタップダンスの様に足を上下に動か

今回のテーマは、

日々、立ちっぱなし、歩きっぱなしのガイドさんの為に少しの
時間で出来る足のマッサージ方法を教えます！

くつろぎ家さんへ行きました。淡路

本日、京都支店に新車スターライナー 3台

が納車されました！空調を床下から天井に

上げた天井直冷式の 3枚トランクで、荷物

もたくさん積めます！ピカピカの新車、何

かウキウキします (^^)

島直送の鯛やタコのうま味の出た釜

「私のリラックス法」

この方法をする事によって、足のマッサージにもなり
日頃の疲れもとれ、リラックス効果があります。
少しの時間で出来るので是非試してみて下さい。

し、血行が良くなったら今度はふくらはぎを柔らかく
鍛えます。イスに座ったまま姿勢を正して、両方の足
を床に着けたら、つま先を着けかかとを出来る限り上
に持ち上げます。これを 10 ～ 15 回行います。

メニューも豊富でオススメです。
ど美味しくてサイコーでした！

皆さんもぜひ (^○^)

毎日バスでいろいろな観光地を巡るガイドの仕事。そんなガイド
さんのリラックス法をこっそり紹介！

お
い
し
い
も
の
大
好
き
♡
の
バ
ス
ガ
イ
ド
が
お
届
け
す

る
、
と
っ
て
お
き
の
グ
ル
メ
放
浪
記
。
今
回
は
こ
ん
な

お
店
に
行
っ
て
き
ま
し
た
〜
っ
♪

▼店舗情報

愛知県岡崎市八帖町字往環通 69 番地
カクキュー

関越自動車道花園ＩＣより秩父

ニ
ッ
ポ
ン
再
発
見
で
ご
紹
介
し
た
、
カ
ク
キ
ュ
ー
さ
ん
！
！

甘
い
ス
イ
ー
ツ
の
お
土
産
も
あ
っ
た
の
で
改
め
て
ご
紹
介

し
ま
す
！
！

八丁味噌を使ったソフトクリ
ーム！食べてみるとキャラメ
ルの様に甘くておいしい～！

本社
TEL : 0564-21-0151( 代 )

★八丁味噌せんべい
おせんべいと一緒に黒いツブツブが入っていて
それが八丁味噌！甘じょっぱくていつまでも食
べれちゃう！！
★八丁味噌まん
外の生地の中に八丁味噌が入っており、あんこ
との相性が抜群！お茶と一緒に食べると Good ！

★味噌キャラメル
食べると口の中に味噌の味が広がります！！
お土産の中で NO.1 の商品です！工場見学・売店 (八丁味噌の郷 )

TEL : 0564-21-1355( 代 )

観光地から穴場スポットまで、日本各地のオススメ
スポットを “旅のプロ” のバスガイドが現地レポ。
あなたもきっと行ってみたくなるはず！

今回は名古屋から離れて岡崎に行ってみました！ 岡崎といえば『城』ですが…
～八丁味噌発祥の地　愛知県岡崎市～

ここで最も古い桶は

たもの

八丁味噌♡も有名です！八丁味噌のカクキューさんにお邪魔しました。

味噌作りに使う桶は六尺桶と言って、1.8m
ほどあります

桶に大豆、水、塩を入れ

ちなみに、桶が 6t になり、

八丁味噌は、岡崎城からちょうど西へ八丁 (870m 位 ) 離れた八丁村で作られ

宮内庁御用達♡

たのでこの名で呼ばれるようになったそうです。この八丁村は、東海道と矢作
川の交わる水陸交通の便の良かった所から、大豆や塩を手に入れやすく、水質
も良いため味噌作りに適した所だったようです！
全国で味噌を作っている所は 1200 社ありますが、八丁味噌を作っている所は
岡崎の 2 件のみ。その 1 件が、カクキューさんです。

その上に重しの石 3t を

見学中、味噌桶の蔵に入るので
味噌のいい香りがします

見学後は、みそ汁の試飲と、みそ
こんにゃくの試食も…♡

お土産に桶入り味噌八丁味噌ラーメンと八丁味噌煮込みうどん
もありますよ♡ いかがですか？

天保 10 年に作られ

て重しをして味噌を作る。

乗せる


